
LES 3 & 4 OCTOBRE, 
LA BRASSERIE CAULIER CELEBRE SES 30 ANS 
PAR UN WEEK-END PORTES OUVERTES INOUBLIABLE

UN VILLAGE DE FÊTE 
AU CŒUR DE LA BRASSERIE

LE POP COLLECTIF : UN DÉFI 
COMPLÈTEMENT FOU

Les samedi 3 et dimanche 4 octobre, la Brasserie Caulier célèbre ses 30 ans par un long week-end de portes 
ouvertes exceptionnel. Village de fête reconstitué au cœur de la brasserie, ambiance guinguette, visites 
immersives, concerts, restauration, jeux pour petits et grands… et une tentative de record aussi insolite 
qu’emblématique de l’esprit Caulier.

Pendant deux jours, de 12h à 2h le samedi et de 10h à 20h le dimanche, les visiteurs pourront découvrir les 
coulisses de la brasserie, profiter d’une programmation festive et familiale, participer à des ateliers, assister aux 
spectacles du Caulier Circus ou encore repartir avec quelques objets collectors imaginés spécialement pour les 
30 ans.

Guirlandes de guinguette, arbres, grandes tentes et ambiance chaleureuse 
: le site historique de la brasserie prendra des airs de place de village. 
Un décor convivial, pensé pour se retrouver, partager un bon moment, 
découvrir la brasserie et profiter de nombreuses animations. L’idée est 
simple et à l’image de la brasserie familiale : créer un lieu où l’on se sent 
bien, accueilli comme à la maison. 

Au cœur de ce village, les visiteurs retrouveront notamment un bar, une 
scène avec une programmation musicale mêlant fanfare, concerts live 
d’artistes locaux et Dj sets, une boutique anniversaire comprenant une 
sélection de produits collectors imaginés spécialement pour les 30 ans, 
et de nombreuses animations autour des bières de la brasserie, Bon 
Secours, Stuut et Paix Dieu. Pour accompagner les festivités, une offre de 
restauration variée sera proposée 

C’est l’un des moments forts du week-end. Samedi 3 octobre à 18h30, la 
Brasserie Caulier tentera un record inédit : décapsuler simultanément 
le plus grand nombre de bouchons mécaniques lors d’un gigantesque 
Pop Collectif. Le défi est à l’image de la brasserie : un peu fou, convivial et 
résolument collectif. Mais il cache aussi un petit clin d’œil à son histoire : 
malgré la croissance de la brasserie et la modernisation de ses installations, 
les bouteilles de ses bières Bon Secours et Paix Dieu se ferment toujours 
avec ces fameux bouchons mécaniques, devenus emblématiques. 

La participation au Pop Collectif est gratuite, sur inscription via Billetweb et 
dans la limite des places disponibles.
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UN PARCOURS IMMERSIF AU CŒUR DE LA BRASSERIE

DES EXPÉRIENCES POUR TOUS LES PUBLICS

Une visite immersive de l’outil de production, 
accompagnée par des collaborateurs de la brasserie, 
permettra de remonter le fil des 30 ans de la brasserie 
tout en découvrant les différentes étapes du brassage 
et le savoir-faire Caulier. Le parcours permettra 
aussi de découvrir les nouvelles installations depuis 
les dernières portes ouvertes de 2023 : la nouvelle 
enfûteuse en fonctionnement, ainsi que la nouvelle 
station d’épuration mise en service en octobre. 
Cette installation marque une nouvelle étape dans 
l’engagement environnemental de la brasserie : elle 
deviendra prochainement la première brasserie 
wallonne à disposer de sa propre station permettant 
de traiter ses eaux usées, puis, à terme, de les re-
potabiliser pour les rendre à nouveau propres à la 
consommation. Une avancée majeure qui permettra à 
la brasserie de réduire son impact sur la ressource en 
eau tout en gagnant en autonomie.

Pour aller plus loin dans la découverte de la brasserie et de ses bières, plusieurs ateliers de 45 minutes seront proposés 
sur réservation, au tarif de 10 € par personne :

• L’éveil des sens, une expérience sensorielle pour mieux comprendre les arômes de sa bière

• Bière et chocolat, un atelier pour se régaler et découvrir l’art du pairing 

• Dégustation, pour découvrir l’éventail des bières brassées sur place 

• Créer ton étiquette, un atelier d’expression artistique spécialement imaginé pour les enfants

Les familles pourront également profiter du Caulier Circus, un espace entièrement dédié aux enfants avec spectacle, 
initiation aux arts du cirque, maquillage et jeux en bois. Le spectacle et l’initiation aux arts du cirque seront 
proposés chaque jour, sans réservation, dans la limite des capacités d’accueil.

Et parce qu’un anniversaire ne serait pas complet sans souffler des bougies, un goûter d’anniversaire réunira petits 
et grands le dimanche à 16h en présence des fondateurs de la brasserie, Linda et Roger Caulier.

Tout au long du week-end, exposition, restauration et animations surprises viendront compléter les festivités.

INFORMATIONS PRATIQUES
Brasserie Caulier – 30 ans 

134 rue de Sondeville, Péruwelz, Belgique

Samedi 3 octobre 2026 : 12h – 2h  |  Dimanche 4 octobre 2026 : 10h – 20h

Entrée libre  | Restauration payante

Ateliers : 10 € / personne, environ 45 min, sur réservation ou selon disponibilités sur place.

Pop Collectif : samedi 3 octobre à 18h30 (une bière sera offerte aux participants)  
Participation gratuite, sur inscription via Billetweb, dans la limite des places disponibles.

Gâteau d’anniversaire : dimanche 4 octobre à 16h

Vendredi 2 octobre : soirée réservée à la Team Bien Luné, 
communauté des fans et fidèles de Paix Dieu.

Programme complet et modalités pratiques :
www.brasseriecaulier.beer/30ans

https://www.brasseriecaulier.beer/30ans


CONTACT PRESSE

AURÉLIE BAGUET

OCÉANE DUTERTE
RELATIONS PUBLIQUES & COMMUNICATION

aurelie@echappee-biere.com

oceane.duterte@brasseriecaulier.com

00 33(0)6 22 06 38 38

00 32(0)4 71 40 51 77

https://www.brasseriecaulier.be
@BRASSERIECAULIER 
134 rue de Sondeville, Péruwelz (Belgique)
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LA BRASSERIE CAULIER : 30 ANS D’EXIGENCE ET D’INNOVATION
Fondée en 1996 à Péruwelz, la Brasserie Caulier célèbre cette année ses 30 ans. En trois décennies, cette 
entreprise familiale indépendante s’est imposée comme l’un des acteurs majeurs de la scène brassicole belge. 
Connue pour ses bières Paix Dieu, Bon Secours et Stuut, elle poursuit son développement tout en défendant une 
même exigence : élaborer des bières vivantes, non pasteurisées, à partir de matières premières rigoureusement 
sélectionnées. Engagée dans une démarche durable structurante, elle poursuit également des objectifs ambitieux 
de réduction de son impact environnemental. 

https://www.brasseriecaulier.beer/

